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OEMA A (25 povadeg)
MNa tg epwtnoelg Al €wg kat A4 va ypaete oto TeETPAdLO cag Tov aplOuod tng
£pWTNONG KAl SUTAQ TO YPAUA TIOU OVTLOTOLXEL OTN OWOTH amavtnon.

Al
‘Eva cwpatidlo meptéxel 9 mpwtovia, 10 vetpovia kat 10 nAektpovia. To cwpatiblo
auTo Ba sival:

o. Atopo

B. Moplo

Y. Aviov

6. Kotwov Movadeg 5

A2.
Me tnv npocBnkn vepou o £va Stahupa Laxapnc mou XL tepLekTikoTnTa 10% W/W
N VEa MEPLEKTIKOTNTA Ba pmopovoe va sival:

o. 10% w/w
B. 5% w/w
y. 20% w/w

Movadeg 5

A3.
Ta loétoma Atopa £XOUV:

o. (610 aplBUO MpwTOVIWV KoL VETpOViWV.

YeAiba l amo 6



B. (6l0 palko kot SLadopeTIKO ATOULIKO aplOuo.
y. (610 aplBuo npwtoviwv Kat dtadopeTikd aplBud vetpoviwy.
6. 1610 aplBud mpwtoviwv Kat StadopeTikd aplBuo nAekTpoviwvy.

Movadeg 5

A4

Molog amod Toug EMOPEVOUC TTAPAYOVTEG Sev emnpealel Tn Stalutotnta piog ovaiag;

a. n ¢uon tou dladutn
B. n Bepuokpaocia
Y. N moootTnTa Tou SLaAlTn
6. n dvon ¢ StaAupévng ouoiag
Movadeg 5

AS5.

M TLIg mopakdtTw 5 mpotdoelg va LetadEpPETE TOV aplOUO TNG MPOTACNHG OTO
TETPASLO 0O KOL VA CUUTIANPWOETE av £ival owoTEG (2)  AdBog (A) ywpic va
QUTIOAOYHOETE TNV AMAVINGCT COG.

1. To v tou kahiou, K, mpokumtel 6tav To dtopo tou K mpocAapBdvel éva
NAEKTPOVLO.

2. X’évaudatiko dtahupa n StaAupévn ouaia pumopel va eivatl oteper), uypn
agpla.

3. Hmpwtn otfdada kovtd otov muprva givat n L.

4. Otav Vo cwpata €xouv idleg paleg Ba €xouv kal idla Bapn.

5. e oplopévn moocotnta {eotoUl vepoUu SLoAUETOL HEYOAUTEPN TTOCOTNTA
{axapn¢ ar’ otL otnv dLa ToooTNTa KPUOU VEPOU.

Movadeg 5

YeAlba 2 ano 6



OEMA B (25 povadeg)

B1.
Téooepa SloAUpata A, B, I kal A TAPACKEUAOTNKAV WG EEAG:

AldAupa A: og 600 g vepd StaluBnkav 200 g axapng
AldAupa B: 250 g Zaxapng dtaAuBnkav og 500 g vepo
AwdAupa T 50 g Laxapng StaAuBnkav og 250 g vepo

AwdAupa A: 100 g Zaxapng StaAubnkav og vepo HEXPL TO SLAAU A VO QTTOKTHOEL
pala 500 g

No Stataete Ta TE0oEPO AUTA SLAAUHATA KATA OELPA auEavOouEevng
TIEPLEKTIKOTNTOC OTA €KATO KaATA BApog (% w/w).

Movadeg 8

B2.

A. No ypayete Ta ovopaTa TwWV oTolXelwv Tou akoAouBouv otnv KOAAQ 0ac:

Na
Mg
0]

F

He

B. Na ypalete ta cUpBoAa TwV oTolXElwV TToU akoAouBouv otnv KOAAA oag:

Y&poyobvo
XAwplo
KdAwo
AoBéotio

AlwTto

YeAiba 3 ano 6



Movadeg 5

B3.

A. Na avtypdlete tov mivaka otn KOAA oag Kol Vo TOV CUUITANPWOETE.

sTolyelo ATO”LKf')C Ma(u«:)q Aplelié'c Apl@u(")C Aptﬁu’éc
ApBpog AplBuOG | nAektpoviwv | MpwToviwv | VETpOViwY
K 19 20
Br 35 45
o) 16 8
Fe 26 30
Movadeg 8

B. Me Bdon tov napanavw mivaka va ypaPeTe mooa mpwTovLa, oo VETPOVLA Kal
TIOOO NAEKTPOVLO TIEPLEXOUV TO TLIOPOKATW LOVTA:

K+
Br
oz

3+

Fe

Movadeg 4

YeAba 4 ano 6




OEMAT (25 povadeg)

ri.

To dtopo K €xet paltkd aplBuo 39 kat o aplBpog Twv VETPOVIWY GTOV TUPrva ToU
glval katd éva peyaAUTEPOC QIO TOV APLOUO TWV MPWTOVIWV TOU.

a. MNotog eival o atoptkog aplBuocg tou K;

B. Mg BAon ToV OTOWULKO TOU aplOUO KAVTE TNV NAEKTPOVLIKA Tou Soun o€ oTIRAdEG.
y. MNowa otifada amod auTéC Mo MEPLEXOUV NAEKTPOVLA EXEL TN LEYOAUTEPN EVEPYELQ;

Movaédeg 15

r2.
Na uTtoAOYLOETE TOV EAAXLOTO OTOULKO apLlOUO TOU XNULKOU OTOLXELOU TOU OTolou To
Atouo, oTn BepeAlwdn Kataotaon, EXEL

a. 4 nAektpovia otnv EWTEPLKN TOou oTIfada
B. 2 nAekTpoVLIa oTNnV €EWTEPLKN TOU oTLRada
Y. CUUMANpwHEVN TN otfada L

6. 2 nAektpovia otn otifada N

Movadeg 10

OEMA A (25 povadeg)

Al.

50 g pwog ouaiag StaAdvovtoal mMARPwS og 200 g vepoU Kal TIPOKUTITEL SLAAUpA OyKoU
200 mL.

a. MNota n pada tou StaAvparoc;
B. Mola n mukvoTNTA TOU SLOAUUOTOC;

YeAlba 5 ano 6



y. Nowa n % w/v tou SlaAvparog;
6. Nowa n % w/w tou SloAupatog;

€. M6éoa mL vepou mpéneL va TPooBECOUE 0TO SLAAUUA, WOTE N TIEPLEKTIKOTNTA TOU
va yivel ion pe 10 % w/v;

Movadeg 2+2+3+3+5

A2.

21O MOPAKATW SLAYPAUO TTOPOUCLAETAL TTWE UETORAANETAL, OE OXEDN HE TN

Bepuokpaoia, n SLaAutoTnTA OE KATOLo SLAAUTN SUO OUCLWV: ULAG OTEPENG KLl
HLOG OEPLOG.
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o. Mota ivat n KoUMUAN ou avadEpetal otn otepen SLAAUUEVN ouaia Kal oLa
otnv agpla; EEnynote.

B. Nooca g tng ouciag B mpénel va StalUooupe og 100g tou SLaAUTN yla va
TIAPOUE KOPEOUEVO SLtaAupa Ar otoug 80° C; Nowa n pala tou Ag;

y. WOxoupue to A1 aro toug 80° C otoug 40°C Kal pokUTITEL VEO SldAupa Az. Na

g€nynoete nwe Oa petaPAnOsei n meplektikOTNTA TOU (% W/W , 8¢ Xpetdlovtal
umoAoyLlopuol) kot va urtoAoyioete tn palo tou A,.

Movadeg 5+2+3

YeAlba 6 amo 6



